
簡単チェックリストを使った
実践的“食のBCP”点検のススメ

無料オンライン研修のご案内

※）ＢＣＰとは、自然災害や感染症などの不足の事
態に備えた、事業継続計画のことです。
2024年4月1日より、全ての介護事業所にＢ
ＣＰ策定が義務化され、各事業所はそれまで
に、食をはじめとする「必需品・備蓄品の確保
状況」を記載し、いざという時の備えに取り組
む必要があります。

9月13日（火） 13:30～15:00開催日時

受講形式
• 「ZOOM」を使ったオンライン形式です。
• パソコン、スマートホン、タブレットのいずれからでも受講可能です。

申込み方法

https://onl.tw/EF36bqQ

申込締切 9月8日（木） 17:30まで

お申込みは、QRコード、または以下ＵＲＬからお願いします。

⚫ お申込み頂いた後、別途メールにてセミナー参加用のＵＲＬを
ご案内します。当日まで保存をお願いします。

⚫ 研修当日はご案内したＵＲＬよりご参加ください。

日本認知症グループホーム協会教育研修委員会・三井物産（株）共催

対象者 介護施設・事業所職員さま

問合せ先 三井物産株式会社 このいろ事務局 メール： info@pj-optio.com

セミナー内容

1. ＢＣＰとは？ ＢＣＰ基礎知識
2. 介護施設に求められる“食のＢＣＰ”
3. 具体的な備蓄品の考え方
4. チェックリストを使った実践講習

特にこんな方におススメ

 これからＢＣＰに取り組もうとしている方

 既にＢＣＰを策定したが、内容に不安のある方

 介護事業所の特性を考慮した実践的なＢＣＰ作
成を行いたい方

三井物産（株） 廣 優樹 氏（食のBCPチェックリスト作成主担当者）
三井物産（株） 飯塚 由紀 氏（管理栄養士）

（講師）
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